LE CHOCOLAT
by
LOCCAPI

Simple et rapide

Sur l'usage et le nettoyage

Fiabilité testé et approuvé

sur des points de vente a fort débit

Qualité supérieur

chocolat chaud onctueux et savoureux
comme a la maison

Rentabilité

coUt de revient pour une tasse
0.47 centimes d’euros

Hygiéne Garantie
norme HACCP

aucun contact du produit avec les mains

LE DUO PARFAIT !

Machine Produit

-dimension: H660 mm /L 240 mm / P 529 / pois & - Poids net: 3.9 kg

vide 22 Kg - DLUO : 18 mois

-Branchement électrique: 220 V 6 16A (phase + - Conservation : & température ambiante
neutre + ferre) - Consommable :15 jours aprés ouverture
-Raccordement eau: sur électrovanne d’entrée - Palettisation : 36 carton de 4 bib de 3.9 Kg

d’eau — raccord 20/27 méle ou en mode autonome
avec réservoir

- Restitution : 20 litres de chocolat prét & boire

LOCCAPI - Appareils de comptoirs petits-déjeuners et matériels professionnels de caféterie :installation, S.A.V , gestion de parcs
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